La Inceput / Pour commencer

= Creveti in kadaif, tartare de legume cu avocado 31 Lei

Crevettes en kadaif, tartare de légumes liés a 'avocat

= Lacrima de foeitaj cu melci 34 Lei
compot de rosii, cateva nucii si piept de rata uscat*

Larme de feuilletage aux escargots

compotée de tomates, quelques noix et du magret séché*

= Terrine de foie Gras si Pinot gris 65 Lei
in jeleu, in chutney cu pepene si in sorbet

Terrine de Foie gras et pinot gris

en gelée, en chutney de melon et en sorbet

® Supa de peste de sezon in « waterzoi » 33 Lei
cu legume, cateva midii si creveti

Soupe de poissons de saison en waterzoi

ses légumes, quelques moules et crevettes

= Turta Delta : deja un clasic de Clos des Colombes 35 Lei
Peste, icre si mai multe...

Turta Delta : déja un classique du Clos des Colombes

Poissons, ceufs de poisson et plein d’autres choses...

= Salata de cruditati, vita si pui 36 Lei
sote la minuta la wok, savoare exotice

Salade de crudités, beeuf et poulet

sautés minute au wok, saveurs exotiques

Principal/ Du c6té de 'eau
®= Crap cu legume copt 7 Ore, hush puppies 42 Lei

Carpe de 7 heures, ses légumes et des hush puppies

= Salau cu salam de Sibiu, risotto cremos cu Terra Rossa 46 Lei

Sandre clouté au salam de Sibiu, risotto crémeux au Terra Rossa

* A].ergen/Alergene



= File de calcan, gaufre de morcovi cu ghimbir,
foaie de orez cu legume si alge, sos cu « icre rosu din Russia «

Filet de turbot, gaufres a la carotte cu ghimbir,

feuille de riz aux 1égumes et algues, sauce au « caviar rouge de Russie »

Principal / Du c6té de la terre

= Pui oriental, « pastilla » crocant
Poulet a I'orientale, fagon pastilla

® File de porc confiat in vin si miere
piper de Sichuan, legume la wok,
« crepes » de mamaliga cu porumb

Filet de porc confit au vin et au miel
poivre de Sichuan, légumes au wok,

crépes de polenta au mais

= Piept de rata in sos de piper verde
avocado, gratin de cartofi, mere

Magret de canard au poivre vert

avocat, gratin de pommes de terre 4 'ancienne, pommes

= File de vita stil rossini cu foie gras
cannellonis de ciuperci si truffe gratinat,
morcov si ciuperci.

Filet de beeuf style Rossini, foie gras,
cannellonis de champignons et truffes gratinés,

carotte et champignons

Pentru cei mici si cei mari / Pour les petits et les grands

®* Croque Monsieur
Toast, branza, jambon, rosii, ceapa...

Croque Monsieur

Pain de mie, fromage, jambon, tomates, oignons

Inainte sau la sfarsit / Avant ou aprés

® Farfurie de branzeturi si mini fondue de roquefort
Assiette de fromages et petite fondue de roquefort

60 Lei

42 Lei

47 Lei

60 Lei

65 Lei

29 lei

39 lei



Deserturi / Du c6té des douceurs
Pret unic pentru orice desert/ Prix unique des desserts 33 Lei
Timp de asteptare pentru desert / Temps d’attente pour les desserts : 20 min

= Trilogie de inghetata + 1
o inghetata de creme brulee de tei,
una de cozonac, una de lapte batut cu fructe,
si un sorbet de fructe, cateva mignardises

Trilogie de glaces + 1
une glace 4 la créme brilée au tilleul, une au cozonac,
une au lait fermenté et aux fruits,

et un sorbet aux fruits, quelques mignardises

= Modern si kitsch
cupcakes, prajitura de ceai Matcha
cu muse de fructe —ananas si fructe de padure-

Moderne et kitsch

cupcakes et charlotte déstructurée au thé Matcha,

mousses de fruits —ananas et myrtilles-

= Inghetata 44
Bezea, cafe, portocale si tuica...

Glace 44

Meringue, café, orange et tuica...

®* Cel mai cautat
Fondant de ciocolata Valrhona, sorbet Terra Rossa

L’incontournable

Moelleux au chocolat Valrhona, sorbet Terra Rossa



Menu Bistrot

B Platou mare de 3 antreuri / Grande assiette de 3 entrées
- Quiche cu legume cu branza / Quiche aux légumes et fromages
- Mini supa de legume / Petite soupe de légumes

- Terrine de campagne / Terrine de campagne

B Principaluri la alegere / Plat principal au choix
e Maxi ravioli si prosciuto crudo / Maxi ravioli et prosciuto crudo
e Pui sos cremos, ciuperci, orez / Poulet sauce crémeuse, champignons, riz
e Vita in vin Terra Rossa cu bal de cartofi / Beeuf bourguignon, balle de purée

e Brandade de peste / Brandade de poissons

B Desert La alegere / dessert au choix
e Gaulfre, frisca, fructe proaspete / Gaufre, chantilly, fruits frais de saison

e Clatite, fructe in caramel / Crépes, fruits au caramel

Meniu complet / Menu complet : 73 Lei
Antreu + principal / Entrée + plat : 57 Lei
Principal + desert / Plat + dessert : 47 Lei

Antreu + desert / Entrée + dessert : 37 Lei



